$ 2 Menuplan
( Ieben im Alter 14.07. '20.07.2025
(Woche 29)
Datum Mittagessen Abendessen
MONTAG Griesssuppe mit Lauch
14.07.2025 Saisonsalat Garnierter Sommerteller
Pouletgeschnetzeltes "Mexicaine" Brotli
Pilawreis, griine Bohnen
Frichtekorb
DIENSTAG Klare Gemusesuppe
.07. Gemischter Salat
15:07:2025 emisentersaiat - Kaiserschmarren
Schweinsbraten, Krduterjus mit Kompott
Karottenkartoffelstock, Fenchel P
Caramelkopfli mit Rahm
MITTWOCH Gemd :
emusecremestippe Gschwellti mit Kase
16.07.2025 Sommersalat o
. : " Essigfrichte
Gemusefalafel auf Ratatouillegemise _
. Zigerbutter
gratinierte Polentakugeln
Frichtekorb
DONNERSTAG Fleischbriithe mit Einlage
.07. S lat
17:07:2025 omm"ersa C! Erdbeer-Rhabarberblechkuchen
Hacktdtschli an Senfsauce .
. . " Café Complet
Teigwarenreis, Sommergem{use
Kompott
FREITAG Gefliigelcremesuppe
8.07. Bunter Salat
16.07:2025 unter >aia s . Ofenfrischer Fleischkdse
Wolfsbarsch Millerinnenart, Zitrone " Weaqll
Dampfkartoffeln, Rahmspinat 99
Schokoladenwilli garniert
SAMSTAG Gemlsecremesuppe Birchermuesli
19.07.2025 Fitnessteller mit Pouletbristchen Café Complet
Softeis
SONNTAG Hausgemachte Kraftbriithe mit Einlage
20.07.2025 Sonntagssalat

Kalbsvoressen "Marengo”
Kartoffelgnocchi, Gemuisebouquet
Himbeerenmousse garniert

Fleisch- und Kdseplatte
Café Complet

Man braucht nicht immer einen Plan. Manchmal muss man einfach atmen, loslassen,
vertrauen und sehen was passiert.

CULINARIUM Werter Gast, tiber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen ausldsen kénnen,
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. lhr Stiitlihusteam

g

Genuss aus der Region

Wir unterstiitzen die Grundsétze des Trdgervereins Culinarium

und arbeiten deshalb soweit wie mdglich mit einheimischen Spezialitdten aus der Region.



